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SMERNICE PRO DIETNi STRAVOVANI VE SKOLNi JIDELNE
A SKOLNi JIDELNE - VYDEJNE

Tato smérnice je zpracovana na zakladé¢ § 2 odstavce 4, 5, 8, § 3 odstavce 3,
§ 5 odstavce 3, vyhlasky €. 210/2017 Sb., o §kolnim stravovani.

§2

Organizace Skolniho stravovani

(4) Stravnikim, jejichz zdravotni stav podle potvrzeni registrujictho poskytovatele
zdravotnich sluZeb v oboru praktické lékaistvi pro déti a dorost® vyzaduje stravovat se
s omezenimi podle dietniho rezimu, miZe provozovatel stravovacich sluzeb poskytovat
skolni stravovani v dietnim rezimu (dale jen ,,dietni stravovani®), a to v piipadé zafizeni
Skolniho stravovani za podminek stanovenych jeho vnitinim fadem a v ptipadé jin€ osoby
poskytujici stravovaci sluzby v souladu s ujednanim o zaji§téni Skolniho stravovani.

(5) Provozovatel stravovacich sluzeb pouziva pii poskytovani dietniho stravovani
receptury schvélené
a) nutri¢nim terapeutem”,

(8) Poskytuje-li provozovatel stravovacich sluzeb vice druhi jidel na vybér, musi byt
zachovéano plnéni vyzivovych norem. To neplati pro poskytovani dietniho stravovani.

§3
Zartizeni Skolniho stravovani a jejich provoz

(3) Skolni jidelna v ramci kolniho stravovani vydavé jidla, ktera sama piipravuje,
a muze pripravovat jidla, kterd vydava vydejna. V ramci dietniho stravovani mize Skolni
jidelna vydavat i jidla pfipravena jinym provozovatelem stravovacich sluzeb, pokud tento
provozovatel stravovacich sluzeb zajisti dodrzeni podminek podle § 2 odst. 5.

§5

Uplata za skolni stravovani v zarizenich Skolniho stravovani zfizenych stitem,
krajem, obci nebo dobrovolnym svazkem obci

(3) Pro jidla poskytovana v ramci dietniho stravovani se finanéni normativ podle
odstavce 1 stanovi podle cen potravin, které dana dieta vyzaduje.

1. Prokazani kvalifikace nutri¢niho terapeuta
e VysvédCeni o Absolutoriu a Diplom absolventa (pfiloha €. 1)

8) Zakon ¢&. 372/2011 Sb., o zdravotnich sluzbach a podminkach jejich poskytovani (zakon o zdravotnich sluzbach), ve znéni
pozdgjsich piedpist.

9) § 15 zakona &. 96/2004 Sb., o podminkach ziskavani a uznavani zphsobilosti k vykonu nelékaiskych zdravotnickych
povolani a k vykonu &innosti souvisejicich s poskytovanim zdravotni péée a o zméné nékterych souvisejicich zakond (zakon o
nelékaiskych zdravotnickych povolanich).".
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2. Uvod
Pracovnici zafizeni §kolniho stravovani zodpovidaji za pfipraveny dietni pokrm. Z tohoto
diivodu je nutné znat nejéastéji se vyskytujici onemocnéni, ktera kladou specialni
pozadavky na stravu, a predevsim zasady, které jsou pfi piipravé diet u t€chto onemocnéni
nezbytné.

Zaméstnanci Skolni jidelny zajisti dodrzeni stanovenych pravidel a postupli, jako jsou
zejména spravna vyrobni praxe, osobni a provozni hygiena (napiiklad dikladné CiSténi
zafizeni a pomucek, skladovani surovin a potravin v uzavienych nédobach, vhodné
usporadani pti vydeji apod.)

Tato smérnice se opira o vybrané kapitoly z ucebnice Zéklady vyZzivy pro stravovaci
provozy autord Mgr. Jany Petrové a Mgr. Sylvy Smidové ISBN 978-80-905557-0-9 (dale
jen ucebnice). Uvedené kapitoly jsou nedilnou soudasti této smérnice.

3. Dieta pFipravovana ve $kolni jidelné
Skolni jidelna je schopna v ramci aktualniho technického zafizeni a personélni kapacity
pripravovat nasledujici diety:

a) bezlepkovou

b) diabetickou

¢) bezmléénou/bezlaktézovou

d) nesnasenlivost na konkrétni potravinu

3.1. Zpusob jak zadat o dietni stravovani
1) podani oficialni zadosti o dietni stravovani (pfiloha ¢. 2)
2) dodani lékafského potvrzeni specifikujici konkrétni dietni pozadavky
3) konzultace s vedouci SJ a nutriéni terapeutkou pro posouzeni schopnosti zajisténi
pripravy konkrétni diety

4. Vybér potravin
Pfi vybéru potravin se postupuje dle zasad uvedenych v ucebnici v kapitolach:
) 2. Zékladni slozky potravy
[ 3. Zasady spravné vyzivy
1 4. Vyziva vybranych populacnich skupin
[] 7.2 Potravinové skupiny ve Skolnim stravovani

4.1 Vybér potravin u bezlepkové diety

Cilem bezlepkové diety je maximalni omezeni lepku ve stravé. Podstatou celé této diety je
ze stravy celiaka vyloucit obiloviny obsahujicich lepek a vSechny vyrobky z nich
vyrobené. Konkrétné jde o pSenici, pSenici $paldu, kamut, dale jeCmen, Zito a jejich
kiizence. Pro potieby Skolniho stravovani oves a vyrobky znéj pii této dieté taktéz
nezarazajume.

Pii vybéru surovin pro pfipravu bezlepkové diety mize napomoci oznaCeni potravin
vyrazem ,,bez lepku® (obsah lepku v takto oznacenych potravinach muZze byt nejvyse 20
mg/kg), ¢i dobrovolné oznaceni doplniujici predesla oznaceni: ,,vhodné pro celiaky®, logo
preskrtnutého klasu, atp. Uzitenym zdrojem informaci pfi vybéru surovin pro pfipravu
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bezlepkové diety je i databaze bezlepkovych potravin, kterou naleznete na adrese
www.potravinybezlepku.cz

Nahrada potravin v recepturach probiha dle nasledujiciho klice:

puvodni surovina nahradni surovina
Hladka mouka Kukufi¢na mouka
RyzZova mouka
Pohankova mouka
Hraska
Cizrnova mouka
Jizerka — bezlepkova smés
Univerzalni bezlepkova smés

Strouhanka (z rohlikd a chleba) Kukufi¢na strouhanka
Kukufi¢né lupinky

Houskovy knedlik RyZové téstoviny, Kukuti¢né téstoviny
Brambory

Sladké pokrmy e Kase pohankova

e KasSe ryzova
e Kase jahlova
Jahlovy nédkyp s ovocem
Téstoviny Bezlepkové téstoviny (Ryzové, kukuricné)
Chléb, pecivo Bezlepkovy chléb,
Bezlepkové pecivo
RyZovy nebo kukufi¢ny chlebi¢ek

Zeleninové zaklady na omacky, Nezahust'uje se, jen se rozmixuje zelenina,
zeleninové polévky popiipadée bezlepkova mouka
Bramborovy knedlik, halusky Bramborové tésto bez lepku, Brambory

PF¥i vybéru potravin se postupuje dle zasad uvedenych v uc¢ebnici v kapitole:
0 9.1 Celiakie

4.2. Vybér potravin u diabetické diety
Diabeticka dieta nema Zadna omezeni. U diabetika musi odvazit spravné mnozstvi
sacharidu (pfiloh), které ji do jidelnicku pfedepiSe nutri¢ni terapeut, popiipade rodice zaka.

4.3. Vybér potravin u bezmlécné/bezlaktozové diety
V ramci ptipravy bezmlééné/bezlaktozové diety se z pokrmu vylucuji vSechny suroviny,
které jsou mléc¢ného pivodu, ¢i mléko v jakékoli formé obsahuji (napf. susené mléko,
syrovatkovy protein apod.) Pouziti surovin, na jejichz obalu je deklarovano, ze mohou
obsahovat stopy mléka, je pripustné, pokud ve zprave od lékafe neni uvedeno jinak.
Mlécné vyrobky (syry, tvaroh, kefir apod.) jsou z pokrmt eliminovany uplné. Nahrady
surovin se dale ridi technologickym postupem pro piipravu bezmléénych/bezlaktozovych
pokrm.

Nahrada potravin v recepturach probiha dle nasledujiciho kli¢e:”
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Pivodni surovina Nahradni surovina
Maslo, jogurt Vynechani z receptur,
Rostlinné tuky- Flora,
Rostlinny olej
Mléko Vynechani z receptur
Slehacka, smetana Rostlinna smetana, Vynechdni z receptur

4.4. Potravinovée alergie

Potravinové alergie patfi mezi nezadouci reakce na potraviny zpusobené nepfiméfenou
reakci imunitniho systému. Alergenem neni potravina cela, ale pouze urcitd slozka
obsazena v potraving, obvykle se jedna o ¢ast bilkovinného fetézce. Zavaznou alergickou
reakci muZe vyvolat i velmi nepatrné mnoZstvi alergenni potraviny. Vidy zaleZzi
na citlivosti disponovaného jedince, kterd je u kazdého alergika odlisna.

Jedinou moznosti, jak piedejit alergickym reakcim, je absolutni vylouceni konkrétniho
alergenu z jidelni¢ku jedince, tzv. eliminacni dieta.

5. Tvorba receptur

Receptury pro dietni stravovani vychazi z aktualnich receptur pouZzivanych Skolni
jidelnou. V piipadé dietniho stravovani nahrazuje pro konkrétni dietu nevhodné vstupni
suroviny a zpusoby technologické pripravy pokrmi tak, aby byla podpofena lécba
zpravidla chronického onemocnéni. Dale se pouzivaji Receptury ze soutézi Skolnich
jidelen (Recepty pro stravniky bez dietniho omezeni; Recepty pro bezlepkovou dietu;
Recepty pro Setfici dietu) a pouziva i vzorové receptury pripravené nutricni terapeutkou.
Nahrady surovin, které jsou pro danou dietu nevhodné, jsou popsany v technologickych
postupech tykajici se jednotlivych druhti diet. Dokumentaci a receptury, na zakladé
kterych je dietni strava pripravovana, schvaluje nutri¢ni terapeut.

6. Sestaveni jidelniho listku
Jidelni listek pro dietni stravu vychazi z aktualniho jidelniho listku vydaného Skolni
jidelnou. V pokrmech jsou suroviny upravovany ¢i nahrazovany na zékladé stanovenych
technologickych postupt. Ve je konzultovano s nutri¢ni terapeutkou.
Ve vytisténém jidelni¢ku - normalnim - opravi pracovnice odpovédné za vareni diet ru¢né,
co zméni — puvodni x nahradni surovina. Specialni jidelni listky nejsou stanoveny.
Pokud jidelna vari vice druhu diet, po denni aktualizaci nahlasenych diet pfipravuje jeden
pokrm, ktery splituje podminky diety strdvnika s nejpfisnéjSim omezenim.
Pro dietni stravovani nemusi byt zachovano plnéni vyzivovych norem. (Nepocita se ani
nearchivuje spotiebni kog)

7. Zpusob pripravy pokrmu

7.1. Priprava diety s omezenim lepku

e Priprava pokrmi u bezlepkové diety se nelisi od pfipravy pokrmt standardnich.

e Povoleny jsou vSechny tepelné Gpravy pokrmt vhodné pro Skolni stravovani, tedy
vafeni, duseni, zapékani a peceni, méné Setrné tepelné Gipravy — smazeni a grilovani
jsou méné vhodné.

e Rozdilem je bezpodminecné pouzivani bezlepkovych surovin, a to i pfi zahuSt'ovani
pokrmi.
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e V kritickém momenté, kde je do pokrmu pfidavana surovina obsahujici lepek
(mouka, zavarka, kofenici smés apod.) je pozadovanych pocet porci ze zakladu
odebran do vyhrazeného nadobi a dokoncen v souladu s technologickym postupem
pro pripravu bezlepkovych pokrmd.

Zpusoby tpravy a dohotoveni pokrmu pri bezlepkové dieté:

[0Zahustovani: u zeleninovych zakladl se pouziva k zahusténi veétsi mnozstvi
rozmixovaného zeleninového zdkladu nebo v malém mnozstvi smetana.
U cibulovych §t'av se pouzivaji bezlepkové mouky, lusténinové mouky, bezlepkoveé
smesi, bramborovy skrob (solamyl), kukufi¢ny Skrob (maizena) nebo se nezahust'uji
vibec.

OKofenéni, dochucovani: pouziva se kofeni nebo kofenici smési bez obsahu lepku.

OVyvary: vyvar z Cerstvé ¢i mraZzené zeleniny, vyvar z masa ¢i kosti popf. sypkeé
vyvarové smesi bez obsahu lepku.

[OZavarky: pouziti bezlepkovych téstovin, nahrada zavaiky jinou, vhodnou pro dietu,
pii vyrobé noki je mouka nahrazena bezlepkovou moukou.

[0Obalovani: mouka nahrazena bezlepkovou moukou a strouhanka nahrazena kukufi¢nou.

[JOstatni Upravy: pokud je v nékterych recepturach pouzita surovina obsahujici lepek,
je vzdy nahrazena bezlepkovou.

[JSalaty: bézna ptiprava, kontrola surovin, zda neobsahuji lepek (zalivky do salati),
popr. jejich nahrazeni vhodnou surovinou.

V pFipadech zde neosetrenych se postupuje dle ucebnice:
[0 9.1. Celiakie

7.2. Priprava diabetické diety
Diabeticka dieta pfipravovana ve Skolni jidelné je urcena diabetikiim 1. typu.

o Vybér receptur, technologické postupy ani jidelni¢ky se neli$i od standartniho
stravovani s vyjimkou sladkych pokrmt a dezertl, které nezarazujeme.

e V piipadé¢ diabetické diety je na misté spoluprace rodict a skolni jidelny spocivajici
v domluve, kolik gramt sacharidi (resp. vymeénnych jednotek) je mozné
nemocnému ditéti podat a toto mnoZzstvi pak dodrzovat.

e Nutri¢ni terapeutka (popfipadé rodice) pravidelné na zékladé dostupného jidelnicku
informuje vedouci Skolni jidelny, kolik grami pokrmu ¢i prilohy mize byt
stravnikovi vydéno a strava je nasledné pfi vydeji presné odvazovana.

V pFipadech zde neosetrenych se postupuje dle ucebnice:
(] 9.2. Diabetes Mellitus

7.3. Priprava bezmlé¢né/bezlaktézové diety

e Priprava pokrmi pro bezmlécnou/bezlaktézovou dietu se nelisi od piipravy pokrmu
standartnich.

e Povoleny jsou vSechny tepelné upravy pokrma vhodné pro Skolni stravovani, tedy
vareni, duSeni, zapékani a pefeni, méné Setrné tepelné uUpravy jako smazeni a
grilovéani jsou méné vhodné.

Smeérnice pro dietni stravovani ve Skolni jidelng& strana 7 z poCtu 12




Matefska skola CtyHlistek. Hradec Kralové, Svendova 1127

e V kritickém momenté, kdy je do pokrmu ptidavano mléko ¢i surovina mléko
obsahujici ¢i z mléka vyrobena je pozadovany pocet porci ze zékladu odebran
a dokonten vsouladu stechnologickym  postupem  pro  pfipravu
bezmléénych/bezlaktézovych pokrmil.

8. Dalsi zasady pro zajiSténi zdravotni nezavadnosti

8.1. Pfijem surovin

e Suroviny, které jsou pouzivany pro pfipravu spole¢nych zakladl pro standardni
i dietni pokrmy, musi byt pfi pfijemce vZdy zkontrolovany.

e Specialni suroviny pro diety budou uloZeny na uréené, oznacené misto.

8.2. Predchazeni kontaminaci
0 disledné baleni a oddélovani skladovanych potravin s lepkem a bezlepkovych
[0 dikladna osobni hygiena po manipulaci se surovinami obsahujici lepek
0 pouzivani vyhrazeného nadobi v§ude tam, kde to technologicky postup vyzaduje
0 ¢asové a mistné oddeélit pfipravu pokrmt obsahujicich a neobsahujicich lepek
00 dodrzovani fadného oznaceni potravin a pokrmi tak, aby nedoslo k jejich zaméné

8.3. Zprava o zpusobilosti stravovaciho zarizeni

e V piipadé zavadéni nové diety do dietniho systému vypracuje garantujici nutri¢ni
terapeut zpravu, kterou zhodnoti zpulsobilost stravovaciho zafizeni k pfipravé
pozadované diety.

e Pied jejim vydanim zkontroluje, zda jidelna spliiuje naroky na pfipravu této diety,
zda je spravné zavedena do dokumentace a proskoli vSechny zaméstnance
o zasadach platnych pfi jeji pripravé. Od okamziku vydani této zpravy jidelna mize
ptipravovat pokrmy podléhajici zdsadam dané diety.

e Diety pfipravuji véechny pracovnice kuchyné, kazda si hlida své zaméfeni.
(svaliny a piesnidavky, polévky, hlavni jidla, zasoby dietnich potravin).

9. Zajisténi bezpec¢nosti pokrmu p¥i vydeji

e Pfi vydeji musi byt pokrmy chranény pred kontaminaci, nebo jinym naruSenim
jejich zdravotni nezavadnosti.

e Zaméstnanci musi dodrzovat spravné postupy pii styku s potravinami a spravnou
osobni hygienu.

e Béhem vydeje jsou pokrmy uchovavany pii takovych teplotach, jak je stanoveno
ve vnitinim predpisu $kolni jidelny, pfedevsim v dokumentaci systému kritickych
bodi (HACCP).

9.1. Zasady p¥i vydeji dietnich pokrmu

00 Udrzovat pokrmy pfi stanovenych teplotach (teplé pokrmy teplé a studené pokrmy
studené).

0 Udrzovat pokrmy kryté (napf. ve vhodnych nadobach, pod potravinaiskou folii apod.).

0 Udrzovat pracovni pomucky a zafizeni ¢isté a pouzivat je jen na vydej daného dietniho
pokrmu.

[0 Zabranit zaméné pokrmu (napf. aby nedoslo k tomu, Ze stravnikovi s dietou s omezenim
lepku bude jako piiloha vydan knedlik z pSeni¢né mouky).
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10.Skoleni pracovniki
Skoleni pracovniki $kolni kuchyné u stalych pracovniki probiha 1 x roéné.
Ramcove téma Skoleni:
O zaklady a podstata onemocnénti,
[0 vybér potravin,
O ptiprava dietnich pokrmu
Zaznamy o Skoleni jsou vedeny do stanovenych formulafia a jsou ulozeny u vedouci $kolni
jidelny.

11.0vérovani pripravy dietnich pokrmi
Smyslem ovefovani je zjistit, zda jsou dodrzovana nastavend pravidla a stanovené
postupy. Ovérovani probiha minimalné jednou za Sest mésic.
Pokud dojde k vyznamnym zménam, ovéfuje se systém ihned.

Overovani probiha formou kontroly pracovnikem stravovaciho provozu odpovédnym
za zavedeni dietniho stravovani tzn. vedouci Skolni jidelny.

V ramci ovérovani pracovnik vizualné kontroluje dodrzovani osobni a provozni hygieny
a spravné praxe pii priprave dietniho pokrmu.

12.0chrana osobnich udaju
Ochrana osobnich Udaji se fidi smé&rnici na ochranu osobnich udaju.
V souladu s nafizenim GDPR se shromazd’uji v rozsahu nutném pro plnéni zakonem
ulozenych povinnosti pouze osobni tdaje pro ucely evidence stravnika — zaji$téni dietniho
stravovani v MS,
Udaje jsou zpracovany ode dne jejich poskytnuti po dobu nezbytnou k plnéni daného
ucelu, konkrétni doba zpracovani je stanovena spisovym radem skoly.

13.Zavérecné ustanoveni
Z diivodu ekonomického (lepSiho hospodateni s dietnimi potravinami) a praktického
(rychla reakce na zménu v piipravé diety), jsou déti s dietou z Mateiské Skoly Ctyflistek
pHijimany na provozovnu Svendova 1127, kde se diety pfipravuji. (Pokud se dietni
stravovani zjisti v pribéhu Skolniho roku, jsou rodice upozornéni, Ze jejich dité€, bude
nasledujici 8kolni rok pevedeno na provozovnu Svendova 1127).
A to s platnosti od 01. 09. 2019

Kontrolu této smérnice provadi vedouci Skolni jidelny.
Tato smérnice vstupuje v u€innost dne 1. zafi 2017 a plati i pro roky nasledujici.
Posledni aktualizace dne’ Ol 0/9 2023 '

7 7 )

.“" 7 /’7

Vypracovala: Monika Sey(flova Schvalila: Mgr Mé;tlna Mandékov
vedouci S{f ) feditelka Skoly
; /
Nutriéni terapeut: Dis. Trojanova Markéta V Hradci Kralové 01. 09. 2023

fn Pl Tiietal
Cia LAwHiisiak,

Miataisika -
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Pfiloha ¢. 1 — Vysvédceni o Absolutoriu a Diplom absolventa

CESKA REPUBLIKA

-

a—~

odborna $kola zdravotnicka a Stfedni zdravotnicka Skela
_5.kvémnasl, 140 00 Prahad

Obor vzdélani (kéd a nazev)

Vzdélavaci program (K6d a NAZEV):.... oo

zameéfeni: ...

Studijni skupina: DRIS3.d. Skolni rok:.2006/07 . .
Cislo protokolu o absolutoriu:.. 9. .. B L0008

AR AB 0015551

VYSVEDCENI O ABSOLUTORIU

(bez diplomu absolventa vy3si odborné skoly neplatné)

Marketa ’I‘roganova
22 chben 1973 | Rtk Ml 7‘%5422/3107
Chlumec nad Cldlmou A “Lae &

Jmeéno a prijmeni: ...
Datum narozeni:........
Misto narozeni............
Statn obcanstvi: . CesKé republika

Absolutorium vykonal(a)
ze zkousky z odbornych predmétu s prospéchem Yyborme

ze zkousky z ciziho Jazyka ....TUského g prospéchem Velmidobre
z obhajoby absolventské prace s prospéchem .. Wbomé N SR T

Celkové hodnoceni: _ Prospélasvyznamenanim-

Praze

: L &' g '

1o A : ol

NTUna [y s WEEL. T s v
PhDr. Méria Jdnikova Renita Loukotova Véra Kralova DiS.

Fedieigea) vyséi odborid sioly predsedaiyne) zkusebni komise “Vedouei utitel studiini skaping.
jméno, pfijmeni a podpis Jméno, pfijmenl a podpis Jméno, pfijmeni a podpis

SEVT -40 8684 5 B.N.B. 343 2008
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I Matefska skola Ctyflistek. Hradec Kralové, Svendova 1127

Ptiloha &. 2 - Zadost o dietni stravovani
ZADOST
o pFipravu dietni stravy ve Skolni jidelné a Skolni vydejné

Podavana Matgfské skole Ctyflistek, Hradec Kralové, Svendova 1127,
Svendova 1127, Hradec Kralové 3, 500 03

Timto zadam o poskytnuti dietni stravy ditéti

R SaT= o Lo 10 0) i 110,011 ) LA PSP

Datumm NErOZEND oo v snninves s ses Soris i W i Cls Eeves el ey (S s s L« 456 e 6

AV DTSR R 2= (=) 1 Lo TR 016 ) o) 4 10 LA

Zadatel (odpovédna osoba pro konzultace)

JMEN0 A DITIMENT QI oottt ettt ettt et e et ettt ettt e e e e eae st eennerenaeens

MISEO TTVAICO PO YU it itiniiennnrerenessossnsssssssessscessssessnsssosssnssssssssssssssassssss

........................................

Zadam o p¥ipravy stravy

[ Bezlepkové [ Diabetické
"1 Bezmlé¢né/bezlaktozové

Jiné
i 1 o T

e Prohlasuji, Ze jsem seznamen/a s podminkami, které jsou pro prihlaSeni ditéte
k dietnimu stravovani stanoveny ve Smérnici pro dietni stravovani ve Skolni jidelnég,
ktera mi byla zpfistupnéna k nahlédnuti.

e Pokud pozaduji jinou dietu, nez jaké jsou uvedeny ve vyc¢tu, budu konzultovat
s vedouci SJ a nutriéni terapeutkou zda je mozné, aby mé zadosti bylo vyhovéno.

e Beru na védomi, Ze jidelna vafi vice druhii diet a pfipravuje jeden pokrm, ktery
spliiuje podminky diety stravnika s nejptisnéjSim omezenim.

e K zadosti prikladam potvrzeni oSetfujiciho praktického lékare.

Chrénime Vage tdaje. V této pihlace se v souladu s nafizenim GDPR shromazd'uji v rozsahu nutném pro plnéni zakonem

uloZenych povinnosti pouze osobni Gdaje pro ucely evidence stravnika — zajisténi dietniho stravovani v MS.

Udaje jsou zpracovény ode dne jejich poskytnuti po dobu nezbytnou k plnéni daného ucelu, konkrétni doba zpracovani je
stanovena spisovym fadem Skoly.

Podrobné informace k ochrané osobnich tdajii najdete na webovych strankach $koly.

V Hradci Kralové dne Podpis zadatele
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